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CATERING EQUIPMENT

BATIDORAS

C€

CARACTERISTICAS
BATIDORES MEZCLADORES RESISTENTES, SEGUROS, RAPIDOS Y POTENTES
DISPONE DE REJA DE SEGURIDAD QUE IMPIDE ELACCESO A LA MAQUINA
PARADA DE LA MAQUINA AUTOMATICA A LAAPERTURA DE LA REJA
PARADA DE LA MAQUINA CUANDO LA CUBA ESTA EN POSICION BAJA
DISPONIBLE EN MOTOR MONOFASICO O TRIFASICO
LIMPIEZA FACIL Y SENCILLA
SUBIDA BAJADA DEL CALDERO MEDIANTE PALANCA
GANCHO AMASADOR: PARA REALIZAR MASAS DE PAN, PASTELES, CROISSANTS, GALLETAS
BATIDOR DE VARILLAS: PARA MERENGUES, LEVANTAR CLARAS DE HUEVO, MAYONESAS, ETC.
PALETA MEZCLADORA: PARA MEZCLAR CREMAS
CALDERO EN ACERO INOXIDABLE

DATOS TECNICOS

MODELO e CAPACIDAD o B g POTENCIA ~ PESO
FM-10 380X420X750 0L 220v/380v 50 Hz 0.6KW  70KG
FM-20F 530X415X780 20L 220v/380v 50 Hz 1 KW 98 KG
FM-30 608X531X1016 30L 220v/380V50 Hz  22/18KW 192 KG

FM-50 802X575X1132 50 L 220v/380v 50 Hz 1,9 KW 242 KG



