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CATERING EQUIPMENT

AMASADORAS

C€

CARACTERISTICAS
AMASADORAS RESISTENTES, SEGURAS, RAPIDAS Y POTENTES
GANCHO ESPIRAL
ADECUADAS PARA LA REALIZACION DE CUALQUIER TIPO DE MASA (BOLLERIA, REPOSTERIA Y PIZZERIAS)
DISPONIBLE EN MOTOR MONOFASICO O TRIFASICO
LIMPIEZA FACIL Y SENCILLA

DATOS TECNICOS

MODELO (A%LM(EX';‘()SJS)’;‘AEUSO) CAPACIDAD Eﬁ'é'g'TER'\fg- " POTENCIA :  PESO
SP-20 690X380X730 21L 220v/380v 50 Hz 0,75 KW 70 KG
SP-30 730X430X770 351 220v/380v 50 Hz 1,1 KW 90 KG
SP-40 870X480X935 40 L 220v/380v 50 Hz 2,2 KW 127 KG

SP-50 920X530X935 50 L 220v/380v 50 Hz 2,2 KW 130 KG



